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Vinkkeja

Etupaa
Denver ja Chuck Eye pienentavat etuselan maaraa.

Under plate, Flat Iron ja Petite Tender pienentavat lavan maaraa. Under plate
ja petite tenderia loytyy ruhosta molempia 2kpl. Flat Ironia 4kpl. Petite tender
on todella pieni, se kannattaa ottaa kokonaisena. Flat Ironista voidaan tehda
my0s pihveja, niita tulee 3-4kpl yhdesta Flat Ironista.

Takapaa
Maminha, Picanha ja Spider Steak kannattaa ottaa kokonaisena. Maminhaan
ja Picanhaan jatamme makurasvan paalle, ilmoita erikseen, jos et sita halua.

Selka ja kuve
Tomahawkit voidaan tehda joko entrecotesta tai ulkofileestd. Huomaathan,

ettad jos haluat T-Luupihvit ja Porterhouset, et voi saada ulkofiletta, etka
siséfiletta.

Jauheliha

Jauheliha
rasvaprosentti:
Jauheliha
pakkauskoko:

Huomioitavaa, kirjaa tahan erikoistoiveet, esim. lihojen jaadytys tai
muut huomioon otettavat asiat:

Merkitse leikkuuohjeeseen selkeasti jokaiseen kohtaan
K=pala leikataan tai E=ei leikata

Hintaluokka 1: 1,50 €/kg, sis. alv
Pitaa sisallaan ns. perusleikkuun, paistit, fileet ym.

Hintaluokka 2: perusleikkuun hinta +2 €/kg
Erikoisosat, kilojen mukaan.




